
 
 

 

Grillsandwich 

 

 Zutaten: 
٠ 8 Scheiben Ruch-oder Urdinkelbrot 

٠ 2 EL Olivenöl 

٠ 1 Knoblauchzehe 

٠ 4 Scheiben Vesperkäse à 50 g 

Zubereitung: 
٠ Die Brotscheiben beide Seiten mit Öl beträufeln. Auf den heissen Grill 

legen und eine Seite goldbraun rösten. Knoblauch schälen und 

halbieren, damit die gerösteten Brotscheiben einreiben. 

٠ 4 Brotscheiben  mit je 1 Scheibe Vesperkäse belegen.  

٠ Restliche Brotscheiben mit gerösteter Seite nach unten darauf legen. 

٠ Das Sommersandwich nochmals auf den Grill legen und bei grosser Hitze 

rösten, bis der Käse zu schmelzen beginnt. 

Wahlweise kann mit dem Brot auch noch eine Scheibe geräuchter Speck kurz 

mitgeröstet werden und am Schluss noch zugefügt werden.  

 

  

 

http://www.enzpremium.ch/kaese/4/vesperkaese?c=5
http://www.enzpremium.ch/fleischwaren/1/speck-geraeuchert-poschiavo?c=6

