Kiirbis-Curry Suppe mit feinem Hirschméckli

ENZ

EPremium Spezialitéten

Zutaten:
+  Butter
+ 1TLCurry

+ 1 gehackte Zwiebel

+ 400 g Kirbis, z.B. Butternuss, in Stiicke

+ 1 Karotte, in Stlicke

+ 7 dlBouillon

« Salz, Pfeffer

+ 180 g Creme fraiche

+ 150 g Hirschmockli, in Stabchen geschnitten

Zubereitung:
+  Zwiebel in Butter andampfen. Kiirbis und Karotte dazugeben, mit

Curry bestduben, mitdampfen. Bouillon beifligen, aufkochen lassen
und zugedeckt 30-35 Minuten koécheln lassen.

+  Suppe plrieren und wiirzen

+ In Suppentellern anrichten, Creme fraiche darauf geben, mit dem
Hirsch garnieren.



http://www.enzpremium.ch/fleischwaren/43/hirschmoeckli-zh

